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L'histoire de France a commencé a étre écrite il y a 1,8 millions d'années, lorsque le
territoire de la France actuel était occupé par les premicres personnes. Les Celtes sur le territoire
viennent au sixiéme siecle avant JC. Les années suivantes, fusionnées avec I'Empire romain, ont
créé la province de la Gaule. Les Francs étaient un peuple germanique, les plus puissants et peu a
peu ils ont occupé l'ensemble du territoire. A cette époque le territoire s'appelle 'Empire de la
Franconie. Son plus grand boom a eu lieu sous le régne de Charlemagne. L'Empire franc en 843 est
en train de s'effondrer. Et de sa partie occidentale commence peu a peu a prendre forme 1'avenir de
la France.

Lou
L'histoire de la tour Eiffel I P I

La tour Eiffel a été construite entre 1887 et 1889 a 1'occasion du centenaire de la révolution
Francaise et de l'exposition universelle de Paris en 1889. La construction de La tour Eiffel devrait
étre de seulement 20 ans, et terminer en 1909. Toutefois, elle est utilisée d'abord comme une station
météo et plus tard également comme émetteur de radio et de télévision.

o= Histerix Frarfscix

Dé&jiny Francie se zacli psat jiz pred 1,8 miliony let, kdy dnesni izemi Francie obyvali prvni
lidé. Keltové na toto tizemi pfichazeji v Sestém stoleti pfed nasim letopoctem. V dalSich letech
splynuli s fimskou fisi a vytvareji provincii Galie. Frankové byli nejsilngjsi germansky kmen a tak
si postupné¢ podmanili celé tzemi. V tomto obdobi je uzemi nazyvano Franska fise. K jejimu
nejvetSimu rozmachu doslo za vlady Karla Velikého. Franska tiSe se roku 843 rozpada. A z jeji
zapadni Casti se postupné zacala formovat budouci Francie.

Historie eiffelova véz

Eiffelova véz byla postavena v letech 1887 az 1889. Byla postavena ku piilezitosti st¢ho
vyro¢i velké francouzské revoluce a Svétové vystavy, kterd se v Pafizi v roce 1889 konala.
Eiffelovka na svém mist¢ méla stat pouze 20 let, do roku 1909. OvSem kvuli ucelim coby
meteorologické stanice a pozdéji i televizni a rozhlasovy vysila¢ byla zachovéana.
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Les crépes
I Lion I A

Ingrédients : | @
R g gt Ja crep

— une pincee de sel
— un peu d'huile

|

Dans un bol, fouettez les ceufs avec le lait et le sel, puis versez progressivement la farine,
mais toujours en fouettant. Ensuite chauffez un peu d'huile dans une poéle et de la pate battu a lui
faire frire. Créé au fil du temps, tournez la crépe pour faire frire uniformément. Enfin, mangez-la
selon vos gotts : avec de la confiture, du chocolat, du cacao, du fromage cottage doux, de la créme
glacée, des fruits, etc.

I Poisson I

Palacinky

Ingrédients : V
— 500 ml mléka Y
—  ti hrnicky hladké mouky Vi H a@ﬂ 0
- 3 vejce dﬂt g]l
—  Spetku soli Vy @

— olej ke smazeni

V misce rozslehame vejce s mlékem a soli, pak postupné pfisypavame mouku, ale stale
Slehame. Poté rozehiejeme na panvi trochu oleje a uslehané tésto na ném smazime. Vytvotfenou
palacinku po Case otoCime, aby se usmazila rovnomérné. Nakonec ji naplnime podle chuté
marmeladou, ¢okoladou, kakaem, sladkym tvarohem, zmrzlinou, ovocem nebo i povidly a ptipadné
ozdobime ¢okoladou, Slehackou nebo tfeba smetanou.




La brioche

Ingrédients :
— 350 g de farine I
— 175 g de beurre

— 1 cuillere a café de sel
— 1 cube de levure de boulanger fraiche
— 2cuilleres a soupe d'eau fraiche

— 4 ceufs entiers
— 50 g de sucre en poudre

M¢élangez la farine, le sel, le sucre, les oeufs entiers, le beurre fondu, la levure délayée dans
l'eau fraiche. Bien travaillez la pate en la battant (si elle colle, rajouter un peu de farine). Elle doit
rester souple. Placez le récipient couvert et bien fermé dans le réfrigérateur.

Le lendemain matin, farinez le plan de travail, travaillez la pate en boule, puis étalez-la avec
un rouleau a patisserie. Pour former un carré, pliez-la en quatre et I'étaler a nouveau. Roulez ensuite
en boudin et coupez en 8 morceaux. Mettez-les dans des moules beurrés et farinés. Laissez lever
dans un endroit tiede environ une heure. Lorsque la pate remplit le moule, enfournez a four chaud
(faites préchauffer le four une dizaine de minutes avant) a 250°C (thermostat 8). Sortez la brioche
une fois qu'elle est bien dorée.

Ingrédients :

— 350 g mouky I
reane Y

— 1 kavova IZi¢ka soli

— 1 kostka Cerstvého droZdi f

- 2 polevkove IZice studené vody D @m p

— 4 cela vejce

— 50 g mouckového cukru

Cheval I

@d@m !

Smichejte mouku, sill, cukr, cela vejce, rozpusténé maslo a drozdi rozpusténé ve studené
vode. Peclivé zpracujte té€sto (jestlize se lepi, pridejte trochu mouky). Tésto musi zlstat tvarné.
Tésto prelijte do uzaviené nadoby, dobie uzaviete a umistéte nadobu s téstem do lednicky.

Druhy den posypte pracovni plochu moukou, zpracujte tésto do tvaru koule a nasledné tésto
rozvalejte valeckem. Abychom utvofili Ctverec, pielozte té€sto napiil a poté jesté jednou na Ctvrtiny a
znovu tésto vyvalejte. Srolujte tésto do rulicky a rozdélte na osm dild. Dejte vSech osm dilt tésta do
velké formy na peceni, kterd je vymazana maslem a vysypand moukou. Nechte tésto nékde v teple
vykynout, pfiblizn¢ 1 hodinu. AZ tésto nabyde a naplni formu, dejte ho do predehtaté trouby (je
tteba nechat vyhtat troubu aspoit 20 minut pfedem) na 250°C (termostat §). BrioSky vyjméte, az
uvidite, Ze jsou dozlatova upecené.


http://www.marmiton.org/Magazine/Diaporamiam_pur-beurre-c-est-meilleur_1.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Tendances-Gourmandes_le-gout-des-sucres_1.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Tendances-Gourmandes_oeufs_1.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Plein-D-Epices_sel_1.aspx
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Fed Cup — Demi-finales

Du 18 avril au 19 avril 2015, a Ostrava, la Tépublique tchéque a joué contre la France. La
République tchéque a choisi la combinaison la plus forte. La France a également amené ses plus
grandes joueuses. En finale, le vainqueur jouera contre I'Allemagne ou la Russie!

Ocekavana Sestava / Assemblée théorique -

1. Petra Kvitova 1. Alize Cornet
2. Lucie Safafova 2. Caroline Garcia
3. Kristyna Pliskova 3. Kristina mladenovic
4.Lucie Hradecka 4. Pauline Parmentiero

Kapitani : Petr Pala

Capitaine : Amélie Mauresmo

République tcheque 3 — 1 France
Ceska Republika 3 — 1 Francie

I Chien I

Fed Cup
18.-19. Dubna se u nas v Ostravé odehraje utkani mezi Ceskou Republikou a Francii. Ceska
Republika by méla nastoupit v nejsilnéjsi sestavé ! Francie by se neméla obejit bez svych
nejvétsich opor tymu ! Ve findle bude vitéz hrat s Ruskem !




CHAMPIONNAT DU MONDE
DE HOCKEY SUR GLACE 2015

PRAGUE & OSTRAVA

T1 CANADA 6:1LE ' NIE

T2 CANADA10:0  EMAGNE

T3 CANADA 6: 3 REPUB
TCHEQUE

T4 CANADA 6: 45U DE

T5 CANADA 4 : 3 FRANCE

T6 CANADA 7:2SU'“SE

T7 CANADA 10 : 1 AUTRICHE e

QF : CANADA 9 : 0 BIELORUSSIE [ SRS E s

DF : CANADA 2 : 0 REPUB
TCHEQUE

F:CANADAG6:1 RUSSIE © @ ¥
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Chaque année, la premicre étape de notre projet d'école est de mettre un pays du monde a
I'honneur pendant une journée.

Le 20 mars 2015 c'était la France. Ce jour, les ¢éléves de 8.B / C ont enseigné le frangais aux
petits. Les enfants ont appris les couleurs, les animaux, les numéros, la nourriture et la chanson "Sur
le pont d'Avignon".

Ces souvenirs ne seront jamais oubliés. Les enfants ont fabriqué des Tours Eiffel en papier.

La fin de cette journée s'est terminée par 1'éclipse solaire dans la cour de 1'école.

"--.~
o’ S
¢ N

s
./ Les enfants ont 3
Jadoré la pétisseries
“ « les roses '

3, des sables » !,/
AN _of
Soenoe*’

o o W N gy ~
o’ S
P A )
W . 4 ‘
,'Detl zboznovaly \‘
] cukrovi '
" « roses des !
', sables»!
N o
L 3
N. N '¢

Pery FraBici¢

Kazdoro né€ se na prvnim stupni nasi Skoly pofadaji projektové dny svétovych zemi.

Dne 20.3 2015 se uskute nil projektovy den Francie.

Na tomhle dni Z4ci z 8.B/C u ili déti francouzsky. Déti se mohli nau it barvy, zvifatka,
islovky, jidlo a také pisni ku ,,sur le pont d'avignon®.

Na upominkové predmeéty se nezapomnélo.

Déti si mohli vyrobit Eiffelovu véz z papiru. Konec tohohle dne se ukon il na Skolnim hfisti
zatménim slunce.
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Vertical
1. krava
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